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BAD ISCHLER – Jetzt um Salzwelten besser
Seit Jahrmillionen schlummert tief in den österreichischen Alpen das „Weiße Gold“ des Salzkammerguts. Es wartet 
darauf, die köstlichsten Speisen zu verfeinern und dem Gaumen eine Freude zu bereiten. 
Von uns sorgsam schonend gefördert und veredelt ist österreichische Speisesalz unter dem Namen BAD ISCHLER seit 
über 60 Jahren nicht mehr aus Österreichs Küchen wegzudenken. 

Mit dem neuen Auftritt der Marke BAD ISCHLER wird liebgewonnene Tradition modern interpretiert: Vom Logo, über 
die Verpackungen, bis hin zum Inhalt ist BAD ISCHLER nun um Salzwelten besser: Frisch, leicht verständlich, mit 
köstlichen neuen Rezepturen und einzigartigen Salzkreationen! 
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DAS NEUE BAD ISCHLER DESIGN
Tradition, neu interpretiert:

� Die rote BAD ISCHLER Banderole als das Wiedererkennungsmerkmal bei allen Produkten. 
� Einheitliches Markendesgin über das komplette Produktprotfolio, für einen starken Auftritt im Regal.

Wiederverschließbare
Dosierhilfe

Brilliantes Druckbild 
dank Frischfaserkarton 

Einheitliche Logodarstellung
Wiedererkennung durch 
gleiche Farben

Das Logo wird im Design 
wieder aufgenommen

Farbcodierung für eine 
bessere Unterscheidbarkeit

Aus Österreich



BAD ISCHLER SIEDESALZ BASISSORTIMENT

Das österreichische Speisesalz, ein klassisches Multitalent für das tägliche Kochen, neu verpackt:

 � Unser Bestseller BAD ISCHLER Tafelsalz in einer nachhaltigen Papierverpackung.
 � Die vier Salzklassiker im Karton mit neuem praktischen Ausgießer für eine genaue Dosierung.
 � Neu: BAD ISCHLER grobes Siedesalz in einer hochwertigen Glasmühle mit Keramikmahlwerk zum Wiederbefüllen.

Artikelnummer  Produktname  Füllmenge  Gebinde  Verkaufseinheit

92553 (alt 90353)  BI Tafelsalz fein & jodiert  500g  PAP 500 g Papiersack  20 Stück

92554 (alt 90674)  BI Kristallsalz fein & jodiert  200g/6er  200 g Dose  6 Stück im Tray 

92575 BI Kristallsalz Mühle 1,6 - 4 100g Glasmühle mit Keramikmahlwerk 6 Stück 
 grob & unjodiert   und Wiederbefüllbare 

Wieder- 
befüllbar  

NEU



BAD ISCHLER SIEDESALZ BASISSORTIMENT

Artikelnummer  Produktname  Füllmenge  Gebinde  Verkaufseinheit

92550 (alt 92204) BI Kristallsalz fein & jodiert   500g Eurokarton 16 Stück im Tray

92551 (alt 92205) BI Kristallsalz  fein & jodiert mit Fluorid   500g Eurokarton 16 Stück im Tray

92552 (alt 92206) BI Kristallsalz  fein & unjodiert  500g Eurokarton 16 Stück im Tray

92549 BI Kristall grob & unjodiert 1,6 - 4 400g Eurokarton 16 Stück im Tray

92569 (alt 91997) BI Tafelsalz  fein & jodiert 1,5kg Karton 8 Stück im Tray

92570 (alt 92000) BI Tafelsalz grob & unjodiert 1,6 - 4 1,5kg Karton 8 Stück im Tray

NEU



BAD ISCHLER GEWÜRZSALZ SORTIMENT

Wir haben unseren Kunden zugehört und mit Experten unsere Gewürzsalze  
geschmacklich sowie optisch verfeinert. Neue Sorten wurden entwickelt,  
für noch mehr Freude beim Kochen:

 � Der Kräuter- & Gewürzanteil wurde verdoppelt.
 � Der Mahlgrad der Gewürze ist optimiert für noch mehr Gaumenfreuden.
 � Alle Sorten sind allergenfrei, glutenfrei, lactosefrei und vegan.

BAD ISCHLER Brathendl Rezept

1.  Das ganze Hendl innen und außen gut abwaschen und  
 mit Küchentüchern trocknen.

2.  Danach das Hendl außen und innen mit BAD ISCHLER  
 Brathendl Salz einreiben.

3.  Ca. 1 cm Wasser in das Backblech gießen und  
 das Hendl darauf setzen. Butterflocken darauf verteilen  
 und im vorgeheizten Backofen (170 °C Umluft)  
 ca. 1 Stunde braten.

4.  Während des gesamten Bratvorgangs  
 das Brathendl 3-4 Mal mit dem eigenen Bratensaft  
 übergießen.

Tipp: Zum Ende hin kurz auf Oberhitze grillen,  
 damit die Haut vom Brathuhn schön knusprig wird.

Mahlzeit!

ENDLICH 
WIEDER DA!



BAD ISCHLER GEWÜRZSALZ SORTIMENT

Artikelnummer  Produktname  Füllmenge  Gebinde  Verkaufseinheit    Verwendung
   

92556 (alt 90668) BI 7 Kräuter Salz  135g  gr. Dose   6 Stück im Tray

92557 (alt 91074)  BI 7 Kräuter Salz BIO  100g  gr. Dose  6 Stück im Tray

92563  BI Salat Salz  75g  kl. Dose  8 Stück im Tray 

92559   BI Pasta Salz  75g  kl. Dose   8 Stück im Tray

92560 (alt 91226) BI Knoblauch Salz  90g  kl. Dose  8 Stück im Tray

92561  BI Brathendl Salz 90g kl. Dose   8 Stück im Tray

92562 (alt 91225) BI Grill- & Braten Salz  90g  kl. Dose   8 Stück im Tray

NEU

NEU

NEU

Universalgewürzsalz: Salat, Gemüse, Suppen,  
Saucen, Jausensalz ...

Universalgewürzsalz mit BIO Gewürzen:  
Gemüsegerichte, Rohkost, Aufstrichen, Salate …

Salat, Gemüse, Tofu, Aufstriche …

Nudelgerichte, Pizza, Aufstriche, Antipasti, sowie für die 
Mediterrane Küche …

Gemüse, Fisch- & Fleischgerichte, Saucen, Salate, 
Aufstriche …

Geflügel, Kartoffelgerichte, Pommes, Grillen …

Grillen, Braten, Rösten, Bruzeln …



Salinen Austria AG, Steinkogelstraße 30, 4802 Ebensee am Traunsee, AUSTRIA, badischler@salinen.com, www.badischler.at

# SALZ KÖNN MA GUAD


