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GUSTOSAL SO
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SALINEN AUSTRIA

PEKARSKA SO

Krupna evaporisana so za
dekorisanje pekarskih proizvoda

KVALITET 1Z AUSTRIJE
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GUSTOSAL

GUSTOSAL

Pekarska so

Dodatak koji daje posebnu notu izgledu i ukusu

Namenjena pekarskim proizvodima poput pereca, proizvoda u obliku pereca,
slanih Stapica i Stapi¢a od hleba — krupna pekarska so visokog kvaliteta dobro prianja za testo,
8to je vaZan kriterijum kvaliteta.

GUSTOSAL pekarska so visokog procenta CistoCe proizvodi se bez upotrebe aditiva i sredstava za
spre€avanje nastanka budi, a isti¢e se po izuzetnoj stabilnosti oblika peciva. Ova so je savrSena za
ukraSavanje pekarskih proizvoda zbog idealne granulacije od 1,6 do 2,5 mm i fine bele boje zrna.

GUSTOSAL pekarska so uskladena je sa Prehrambenim zbornikom (Codex Alimentarius).

GUSTOSAL pekarska so je pekarska so napravljena isklju€ivo od Ciste suSene evaporisane soli iz
gradova Bad Ischl, Altausee i Hallstatt sa planina u oblasti Salzkammergut — oblasti svetske bastine
pod zastitom organizacije UNESCO — koja se proizvodi na ekolo&ki i odrziv nacin.

Pekarska so GUSTOSAL

Nejodirana
H1-Pal. EURO-Pal.

(20kg 1,6-2,5mm v v )

Fotos: Titel: Annett Seidler/fotolia, Riickseite: industrieblick/fotolia, contrastwerkstatt/fotolia, Kzenon/fotolia

SALINEN AUSTRIA AG ima sertifikate u skladu sa standardima DPP, MSH, Salinen Austria AG
SK, ISO 9001, ISO 14001, itd. i garantuje standarde najviseg kvaliteta. Steinkogelstralte 30

Najsavremeniji proizvodni procesi i nasi osposobljeni stru¢njaci obezbeduju

4802 Ebensee am Traunsee, AUSTRIA
Tel.: +43 6132 200-0

dosledno visok kvalitet proizvoda, visok procenat Cistoce i potpunu sledlji- Faks: lokal 4100
vost. Nasi proizvodi usaglaseni su s merodavnim standardima i kriterijumi-
ma kvaliteta, te ispunjavaju najstroze zahteve. www.salinen.com/gustosal

info@salinen.com




