GUSTOSAL 00s,

SALZSPEZIALITATEN

Hochste Reinheit

QuALITAT Aus OSTERREICH



GUSTOSAL

MIT UNSEREN PRODUKTEN )
PRODUZIEREN SIE IN BIO QUALITAT
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GUSTOSAL fiir BIO GUSTOSAL Meersalz GUSTOSAL Meersalz
Siedespeisesalz fein, 25kg fein, 25kg grob, 25kg

Hochreines Siedespeisesalz und Meersalz fiir besten
Geschmack, zum Wiirzen, Konservieren, als Backmittel

und vieles mehr ¢ ohne Trennmittel

GUSTOSAL Speisesalze wird in der gesamten Lebensmittelbranche eingesetzt. ¢ ohne Zusatze

Salz ist Geschmackstrager und Konservierungsmittel. Salze lassen sich zum

Lésen, Mischen, Beimengen, Konservieren, Bestreuen und Backen einsetzen. = A A
3 ’ 3 ’ ‘

Fur die biologische Produktion bietet die Salinen Austria AG das GUSTOSAL hochste Reinheit

fur BIO an - ein Speisesalz ohne Trennmittel und ohne Jod. . Koscher HaIaI und
IFS zertifiziert




GUSTOSAL

MIT UNSEREN PRODUKTEN )
BACKEN SIE IN BIO QUALITAT
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BACKER- B.KCKER-
STREUSALZ ST“f:ﬁﬁ
1,6 -2,5 mm UNJODIERT
UNJODIERT

GUSTOSAL Béckerstreusalz GUSTOSAL Béckerstreusalz

1,6 - 2,5 mm, 20kg 1,6 - 2,5 mm, 8kg
Grobes Siedespeisesalz zur + aulerst taustabil

Veredelung von Backwaren .. : .

9 + héchste Reinheit
Zur Bestreuung und Veredelung von Geback wie Brezeln, Laugengeback,
Salzstangerl oder bei Knabbergeback ist ein hochwertiges Backerstreu-
salz mit guter Haftung am Teig ein wichtiges Qualitatskriterium.

¢ ohne Zusatze und
ohne Trennmittel

+ hergestellt in
Osterreich




PARMASALE
GUSTOSAL

PRODUZIEREN SIE MIT POKELSALZ
IN BIO QUALITAT
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SALZ-NITRIT- 3
MISCHUNG POKE A
GROB UNJODIERT GROB UNJODIERT
mit 0,81 - 0,99% Natriumnitrit mit 0,50 - 0,60 % Natriumnitrit

PARMASALE GUSTOSAL PARMASALE GUSTOSAL
Meersalz-Salz-Nitrit-Mischung, Meersalz-Nitritpokelsalz,
mit 0,81 - 0,99% Natriumnitrit, mit 0,5 - 0,6% Natriumnitrit,
grob, 25kg grob, 25kg

Gebrauchsfertige Qualitatsprodukte

fiir beste Pokelerzeugnisse ¢ ohne Trennmittel

und ohne Jod
Pokeln gilt als das alteste Konservierungsverfahren mit langer Tradition.
In Kombination mit den géngigen Pékelverfahren garantiert PARMASALE * gebrauchsfertig
Meersalz-Nitritpdkelsalz hochste Sicherheit und Qualitat. Durch die grobe
Kérnung eignet es sich besonders fiir Spezialititen wie Schinken & Speck. ¢ stabile und homogene

Mischungen

Salinen Austria AG
Steinkogelstrale 30, 4802 Ebensee am Traunsee, AUSTRIA

Tel.: +43 6132 200-0, info@salinen.com, www.salinen.com/gustosal



